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Restaurant Rheinhéuser Landstralle 22
: Pampel Muse 37083 Géttingen

Tel.: 0551 / 7705070

Kombinations-Menus

3-Gange-Menus zu € 24
(wahlen Sie 1 x Suppe, 1x Hauptgang, 1x Dessert)

1. Gang — Suppe

Badische Lauchsuppe mit Crodtons
*
Broccolisuppe mit Sherrysahne
*
Ré&ucherlachssuppe mit Dill
*
Tomaten- Bisilikumsuppe

Elsasser Zwiebelsuppe

2. Gang — Hauptgericht

Rinderbraten in Burgundersauce, Gemuse, Kartoffeln oder Klol3e
*
Zwei Minutensteaks gebraten mit Réstzwiebelsauce, Gemise und Gnocchi

*

Lendenschnitzel Wiener Art mit Kartoffelstabchen, Buttersauce und Salat

*
Pfeffersteak vom Jungschweineriicken mit Bohnchen und Kartoffekroketten
*
Putensteak mit Champignonsauce, Nudeln und Mischsalat
*
Gebackene Filetstiicke von Gefliigel in Ananas-Currysauce, feine Erbsen und Basmatireis
*

Hirschkalbsgulasch mit Pilzen, Apfelrotkohl und Kl6RRen

3. Gang — Dessert

Creme Pina colada mit Ananasgriitze
*
Cappuccinocreme mit getranktem Loffelbiskuit
*

Vanillespeise mit eingelegten Erdbeeren
*

Schokoladeneis mit Likdérsahne und Williamsbirne
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Restaurant Rheinhauser LandstralRe 22

Pampel Muse

37083 Géttingen

Tel.: 0551 / 7705070

3-Gange-Menus zu € 28
(wéhlen Sie 1 x Suppe, 1x Hauptgang, 1x Dessert)

1.Gang — Suppe

Sudlandische Tomatensuppe
*
Schwébische Maultaschensuppe
*
Kreolische Currysuppe mit exotischem Gemise
*

Geflugel- Consommé mit feinen Kl6Rchen

2.Gang — Hauptgang

Medaillons vom Schweinefilet
mit Champignons und Pfeffer a la creme de Paris
*

Zarter Braten aus der Kalbskeule in einer Sauce
mit Orangen und Safran
*

Poularden- Supréme
mit Pilzen in Balsamicosauce

*

Frischlachs- Medaillons
mit feinem Estragonsenf gratiniert
an dezenter Fenchelsauce

*

Zanderfilet im Ofen gebacken
Krebsweinsauce mit Gemiuisestreifen

*

Wir ergédnzen die Speisen mit Gemiise der Saison und Beilagen
Erweitern Sie das Men{ mit einem Vorspeisen- Salat- Co  cktail zzgl. 3 €

3.Gang — Dessert

Frischer Obstcocktail mit hausgemachtem Eisparfait
*

Hausgemachte Waldbeerenfriichte mit Eiscreme

*

Marmoriertes Pfirsich- Mousse mit Herzkirschen

*

Dreierlei Kase
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Restaurant Rheinhauser LandstralRe 22
Pampel Muse 37083 Géttingen
Tel.: 0551/ 7705070

4-Gange-Menus zu € 39

Vorschlag Nr. 1

Salat- Cocktail mit Crevetten

*

Safranstppchen mit Spinattomate
*
Ente a I'Orange
mit Gemusebukett, Gnocchi und gebackene Kartoffeln
*

Créme Cappuccino
mit Lychees in Cassis- Sauce

Vorschlag Nr. 2

Artischockentatar
mit Raucherlachs auf Blattsalat
*
Asiatische GemUusesuppe
mit rotem Curry
*

Schweinefilet mit Rostzwiebellauch- Senfkruste
auf feinen Erbsenschoten
Rotweinsauce und Kartoffelballchen
*

Weisse Mousse au Chocolat
mit Ananas und Erdbeeren

Vorschlag Nr. 3

Sudlandischer Salat
mit Parmaschinken und Mozzarella al pesto

*

Brokkolisamtsuppe

mit Lachsscheibe
*
Gebratene Lammkeule
lim Hauch der Provence mit herzhafter Sauce
feine Bohnchen und Kartoffelgratin

*

Bourbon- Vanilleeis
mit Orangen und Cointreau- Schaumsauce
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Restaurant Rheinhauser LandstralRe 22
Pampel Muse 37083 Géttingen
Tel.: 0551/ 7705070

Elegance-MenlUs — 5-6 Gange zu € 54

Elegance 1

Jacobsmuschel im Champagnersippchen
Melonenfilets und Krebsschwénze
Kleines Ratatouille- Pot au Feu
Zanderfilet an Pfannengemuise mit einer Spur Chili
Hirschkalbsricken mit Steinpilz- Crépe an Rosmarinjus

Tiramisu Creme und Fruchtpiree

Elegance 2

Hummer an mediterranem Bukett
Kleiner Mischsalat mit Triffelmarinade

Duo mit Barsch und Lachs
an zwei Saucen

Lammrichen mit Kréauterkruste
Bohnchen, Gemiseroschen und Auflaufkartoffeln

Geeistes Maracujaparfait

mit buntem Bukett auf Saucenspiegel

Elegance 3

Barsch-Medaillon auf Artischockensalat
mit Spanischer Mojosauce

Feines RagoQt von der Ente im Pastetchen
Fenchelstippchen mit Lachstatar
Parmesan- Salat-Cocktail

Tournedos mit feiner Pilz- Duxelles
an Balsamico- Pfannengemiise, Pommes Macaire

Beerenfriichte und Mousse Bavaria
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Restaurant Rheinhauser LandstralRe 22
Pampel Muse 37083 Géttingen
Tel.: 0551/ 7705070

Menus zu besonderen Anlassen

Festliches Essen — Klassisches Menu zu € 42

Feiner Salat
mit Fischen aus zwei Meeren
Mediterran zubereitet
*
Sudfranzésische Gemusesuppe
nach altem Rezept
*
Gebratener Kalbsriicken
mit Safran und Orangen
in feiner Jus
Gemiuse, Gnocchi
und Herzoginkartoffeln
*
Dessertvariation
feine Patisserie

Geburtstagsment — Meni ,Pampel Muse” zu € 45

Vorspeisen- Cocktail
mit Scampi in Sauce Rosé
*

Klare Steinpilzsuppe
mit Krautern
*
Wildlachs an Blattspinat

mit feiner Weinsauce

*
Tournedos vom Rinderfilet
an geschwenktem Wurzelgemiuse
kraftiger Sauce, feine Bohnchen und gebackenen Kartoffeln

*

Dessert Surprise
Uberraschung
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PAMPEL
( Restaurant Rheinhauser Landstral3e 22
: Pampel Muse 37083 Géttingen
Tel.: 0551/ 7705070

MUSE

Hochzeitsmenu zu € 52

Gratin Crevettes geantes
Uberbackene Riesengarnelen
Serenade des Meeres
*

Consommé
bunte Kostlichkeit
*

Loup de mer
Wolfsbarsch an dezenter Sauce Rouille
*

Selle de Cerf
Hirschkalbsriicken mit Morchelsauce
Bukett feiner Gemluse
*

Triffel- Praline- Parfait
und Champagnermousse

Menu elegance — ,Kanarische Ententraume” zu € 48
Event auf den Kanaren im Dezember mit der Gans, fiir Sie mit der Ente

1. Traum

Entenbrust-Tranchen mit Mango
in getriffeltem Portwein

2. Traum

Crépe mit Ente und Pilze
auf Kokoscurry

3. Traum

Entenbrust mit Orangen
und Nudeln in Safranwein

4, Traum

Flamenco-Ente
mit Paprika, Fenchel und Zucchini
in dezenter Salsasauce

5. Traum

Feine Tarte mit Apfeln
und Himbeeren
auf Maracujaspiegel
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Restaurant Rheinhauser LandstralRe 22

Pampel Muse

37083 Géttingen
Tel.: 0551 / 7705070

Buffets

Rustikales Buffet — zu € 22

Salatbuffet

Kartoffelsalat mit Sulze
Nudelsalat Hausfrauenart
Wacholderschinken mit Radi
Heringshappen suR? sauer
Hackfleischballchen auf Knoblauch Dipp
Tharinger Mett pikant
Krautsalat, Bohnensalat
Tomaten und Gurken

Gemischter Brotkorb

Warmes Essen

Gebackener Leberkas Bayerische Art
Schnitzel vom Schweinerticken und Rostbratwiirstl
mit deftigem Sauerkraut und Rotkohl
dazu Knddel und Spatzle

Dessert
Fruchtige Sahneschnitte
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Restaurant Rheinhauser LandstralRe 22
Pampel Muse 37083 Géttingen
Tel.: 0551/ 7705070

Européisches Buffet — zu € 28 pro Person

Kaltes Buffet

Geflugelsalat mit Ananascurry

Exotischer Selleriesalat mit bunten Fruchtstiicken
Gemdusestreifen- Cocktail mit Fetakase und Oliven garniert
Tomaten und Mozzarella mit Krauterélmarinade
Luftgetrockneter Parmaschinken mit Melone
Lachs und Forellen aus dem Rauch
Garnelen mit Artischocken
Salatmix mit Frenchdressing

Meerrettichsahne
Cocktailsauce
Tomaten-Knoblauchsauce
Brotkorb und Butter

Warmes Buffet

Hahnchenbriistchen
in herzhafter stidlandischer Sauce

Medaillons vom Schweinefilet
mit feiner Pfefferrahmsauce

An Beilagen
Kartoffelballchen, Nudeln
Basmatireis mit Mais
Gemduse der Jahreszeit

Dessert

Waldbeeren- Cocktail
Mousse au Chocolat , Bourbon- Vanilleeeis
Dreierlei Kase
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Restaurant Rheinhauser LandstralRe 22
Pampel Muse 37083 Géttingen
Tel.: 0551/ 7705070

Mediterranes Buffet — zu € 38 pro Person

Kaltes Buffet

Gefligelsalat mit Palmenherzen
Exotischer Selleriesalat
Vegetarischer Gemusesalat
Marinaden- Italienisch Antipasti
Artischocken Garnelen, Oliven
Mozzarella- Carpaccio mit Tomaten und Basilikum
Serranoschinken mit Melone
Barsch-Medillons mit Andalusische Sauce
Meerforelle aus dem Rauch mit Wachteleier
Sherrylachs und gefillte Weinblatter

Senfcreme, Sauce Rosé, Aioli, Andalusische Sauce

Gemischter Brotkorb und Butter

Warmes Buffet

Zucchini Parmigiani mit Kdse und Knoblauch tberbacken
Pommodori Siciliana-Tomaten mit Anchovis, Thunfisch und Oliven
Pollo al Marsala Poulardenbristchen mit Marsala-Orangensauce

Schweinefilet mit Pilzen in Salsasauce

Gemiuse-Paella, Paprikanudeln und gegrillte Kartoffeln

Dessertbuffet

Die Vielfalt der feinen Patisserie
Diverse Kase vom Brett
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Restaurant Rheinhauser LandstralRe 22
Pampel Muse 37083 Géttingen
Tel.: 0551/ 7705070

Grand-Buffet — zu € 49 pro Person

Fur den ganz besonderen Anlass

Kalte Kostlichkeiten

Garnelen in Sauce rosé
Wildlachs an Weinkristall
Meeresterrine Royal
Gegrillter Fenchel, Auberginen und Zucchini
Sudlandischer Salat mit Artischocken

Elsasser Winzerpastete

Geflugel- Supréme in Hawaii

Hirschfilet auf Waldorfsalat

Italienische Edelschinken mit zwei Melonen und Parmesan
Dipps und Saucen, gemischter Brotkorb und Butter

Warmes Buffet

Kalbsniisschen im Ofen gegart
an Portwein- Pfifferlingsauce

gebratene Lammkeule
mit Rosmarin- Triiffelsauce

Zanderfilet auf Gemusebett
mit Hummer-Safransauce

Beilagen

Gemduse der Jahreszeit
Mediterranes buntes Reisgericht
Schweizer Gnocchi mit Blattspinat

Gebackene Kartoffeln

Dessert

Mousse au Chocolat
Mousse von Orangen
Grand Marnier- Erdbeeren
Kirschen aus Piemont in Sauce
Arrangement von frischen Friichten
Eiscreme und Geback
GroR3e Kaseplatte
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Restaurant Rheinhauser LandstralRe 22
Pampel Muse 37083 Géttingen
Tel.: 0551/ 7705070

Snack-Buffets — zu je € 23 pro Person

1. Snack-Buffet

Baguette Canapés

mit Lachs, Schinken, Salami und Kase
Gemise-Paella

Gebackene Gefligel- Nuggets pikant

Teigrollen mit Gemusefillung
R&sti mit Krautercreme und Garnele
Gratin mit Nudeln, Tomate, Basilikum und Kéase
Diverse Salate
Dreierlei Dipps
Baguette

2. Snack-Buffet

Salatbuffet

*

Poularden- Medaillons mit Pilzrahmsauce

*

Reisgericht Indisch

Seebarschfilet mit Weinsauce

*

Uberbackene Zucchini und Tomaten, siidlandisch

*

Chillinudeln mit Pfannengemiise
*

Melonen- Erdbeer- Salat
und Crémespeise
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Restaurant Rheinhauser LandstralRe 22
Pampel Muse 37083 Géttingen
Tel.: 0551/ 7705070

Brunch — zu € 26 pro Person

Kalte Vorspeisen

Parmaschinken und Orangenmelone
Mozzarella und Zucchinischeiben
Hauchfeine Scheiben Mortadella an Gemusesalat
Forelle und Lachs aus dem Buchenrauch, Meerrettichsahne
Mix von Blattsalaten mit wirzigem Dressing
Geflllte Tomaten von Creme mit Gartenkrautern

Gemischter Brotkorb und Butter

Warmes Essen

Putenfilet und Kartoffeln vom Grill dazu Spanische pikante Sauce
Eierauflauf mit Broccoliroschen und Crevetten
Scheiben vom Schweinefilet in einer Sauce mit Salbei und Schinken

Nudelgericht mit Gemise und Champignons zubereitet

Dessert

Schwarzwaélder Kirsch- Cocktail mit Eis und Sahne
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Restaurant Rheinhauser LandstralRe 22
Pampel Muse 37083 Géttingen
Tel.: 0551/ 7705070

Kleine Ko@stlichkelten

Finger-Food

Bunt garniert
Gemischt je 2,80 €

Frahlingsrolle mit Gemusefullung
Blacktiger -Garnelen mit Sauce rosé
Gebackene Filetstlickchen von Poularde mit Chilli
Fleischballchen auf Fruhlingskrauterquark
Kleine Filetschnitzel mit Ananas und Kirsche
Geflugelbrust- Tranchen mit K&se und Mandeln
Lachsscheibe auf Krautercreme
Serranoschinken auf Melone
Edelsalami mit Tomate und Olive
Geflilite Sherrytomaten mit Frischkase
Schweinefilet-Medaillons pikant
Kasewdrfel mit Trauben

Warm
Gemischt je 3,20 €
Minipizzen Napoli
Orientalische Hahnchenfilets
Barsch- Medaillons a la Francaise
Kartoffelplatzchen mit Lachs
Quiche Lorraine

Asiatische Knuspertaschen
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