\' Restaurant
¥ Pampel Muse

Rheinh&user Landstralle 22
37083 Géttingen
Tel.: 0551 / 7705070

MUSE
Pampel Muse
Restaurant fiir Veranstaltungen
Vorschlége fur Menus und Buffets
Preise pro Person
Kombinations-Meniis 2
3-Géange-Menis zu €31,50 2
3-Gange-Menus zu €37,50 3
4-Gange-Menis zu €49,00 4
Elegance-Menls — 5-6 Gange zu €61 5
Meniis zu besonderen Anlédssen 6
Festliches Essen — Klassisches Menl zu €52,00 6
Geburtstagsmeni — Menl ,Pampel Muse® zu €56 6
Hochzeitsmeni zu €62 7
Meni - ,Kanarische Ententraume” zu €60 7
Buffets 8
Rustikales Buffet — zu €27,50
Europdisches Buffet — zu €36,50
Mediterranes Buffet — zu €46.50 10
Grand-Buffet — zu €60 11
Snack-Buffets — zu je €27 12
Brunch de luxe — zu €30 13
Kleine Késtlichkeiten 14
Finger-Food 14

Die Vorschlage gelten ab 20 Erwachsenen Personen.
Unter dieser Zahl wiirde eine individuelle Meni- oder Buffet- Empfehlung unsererseits erfolgen.

Ebenso beim Essen fir Kinder und deren Preise

1714




PAMPEL

( Restaurant Rheinhduser LandstralRe 22
F Pampel Muse 37083 Géttingen
Tel.: 0551 /7705070

MUSE

Kombinations-Meniis

3-Gange-Meniis zu € 31,50
(wahlen Sie 1 x Suppe, 1x Hauptgang, 1x Dessert)

1. Gang — Suppe

Badische Lauchsuppe mit Crodtons
Broccolisuppe :ﬂt Sherrysahne
Réucherlach:suppe mit Dill
Tomaten- Baiilikumsuppe
Elsasser thiebelsuppe

2. Gang - Hauptgericht

Rinderbraten in Burgundersauce, Gemuse, Kartoffeln oder KI6RRe
Zwei Minutensteaks gebraten mit Rij;tzwiebelsauce, Gemiuse und Gnocchi
Lendenschnitzel Wiener Art mit Kart:ffelstébchen, Buttersauce und Salat
Pfeffersteak vom Jungschweinerijckez mit Béhnchen und Kartoffekroketten
Steaks aus der Putenbrust mit Chamt)ignonsauce, Nudeln und Mischsalat
Gebackene Filetstiicke von Geflligel in Anan;s-Currysauce, feine Erbsen und Basmatireis
*

Hirschkalbsgulasch (Saisonal) mit Pilzen, Apfelrotkohl und KléRen

3. Gang - Dessert

Creme Pina colada mit Ananasgritze
*

Cappuccinocreme mit getranktem Loffelbiskuit
*

Vanillespeise mit Erdbeeren
*

Schokoladeneis mit Likdrsahne und Williamsbirne
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3-Gange-Menis zu € 37,50
(wahlen Sie 1 x Suppe, 1x Hauptgang, 1x Dessert)

1.Gang — Suppe

Siudlandische Tomatensuppe
*

Maultaschensuppe Schwabische Art
*

Kreolische Currysuppe mit exotischem Gemiuse
*
Gefligel- Consommé mit feinen Ki63chen

2.Gang - Hauptgang

Medaillons vom Schweinefilet
mit Champignons und Pfeffer a la creme de Paris
*
Zarter Braten aus der Kalbskeule in einer Sauce
mit Orangen und Safran
*
Poularden- Supréme
mit Pilzen in Balsamicosauce
*
Frischlachs- Medaillons
mit feinem Estragonsenf gratiniert
an dezenter Fenchelsauce
*
Zanderfilet im Ofen gebacken
Krebsweinsauce mit GemuUsestreifen
*

Hierzu reichen wir, Gemiise der Saison und Beilagen
Erweitern Sie das Menii mit einem Vorspeisen- Salat- Cocktail zu 4 €

3.Gang - Dessert

Créme Brdlée mit Beeren und Karamelsahne
*

Hausgemachte Waldbeerenfriichte mit Eiscreme
*

Marmoriertes Pfirsich- Mousse mit Herzkirschen
*

Dreierlei Kase
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4-Gange-Meniis zu € 49

Vorschlag Nr. 1

Salat- Cocktail mit Crevetten
*

Safransiippchen mit Spinattomate
*
Ente a I'Orange
Gemise der Saison, Gnocchi und gebackene Kartoffeln
*
Créme Cappuccino
mit Orangen-crépe an Cassis- Sauce

Vorschlag Nr. 2

Artischockentatar
und gerducherter Heilbutt auf Rucola mit Triffeléimarinade
*
Asiatische Gemiisesuppe
mit rotem Curry
*

Schweinefilet mit Réstzwiebellauch- Senfkruste
auf feinen Erbsenschoten
Rotweinsauce und Macaire- Kartoffeln
*

WeilRe Mousse au Chocolat
mit Ananas und Erdbeeren

Vorschlag Nr. 3

Sidlandischer Salat
mit Parmaschinken und Mozzarella al pesto
*
Brokkolisamtsuppe
mit Lachs- Medaillon
*
Gebratene Lammkeule
im Hauch der Provence mit herzhafter Sauce
feine Béhnchen und Kartoffelgratin
*
Bourbon- Vanilleeis
mit Orangen und Schaumsauce
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Elegance-Meniis — 5-6 Gange zu € 61

Elegance 1

Gratin mit Jacobsmuscheln
Krebsschwanze auf Melone mit Portwein- Balasamico
Ratatouille- Stippchen Francaise
Zanderfilet an Pfannengemiise mit einer Spur Chili
Hirschkalbsriicken (Saisonal) mit Steinpilz- Crépe an Jus

Tiramisu a la Pampel Muse

Elegance 2

Scampi mediterran zubereitet
Salatmix im Glas

Duo mit Barsch und Lachs
an zwei Saucen

Lammricken mit Krauterkruste
Bohnchen, Gemiseréschen und Auflaufkartoffeln

Geeistes Pfirsich- Maracujaparfait

auf Biskuit an Saucenspiegel

Elegance 3

Champagnersuppe
mit Hummerkl6Rchen

Feines Ragout von der Ente im Pastetchen
Barschfilet an gegrilltem Gemuse und Mojosauce
Kreation, geflllter Salat mit Serranoschinken

Tournedos mit feiner Triffelsauce
an Pfannengemuse, gebackene Kartoffeltupfen

Mousse Bavaria
mit Himbeeren in Sauce

5/14



PAMPEL

( Restaurant Rheinhduser LandstralRe 22
F Pampel Muse 37083 Géttingen
Tel.: 0551 /7705070

MUSE

Meniis zu besonderen Anlassen

Festliches Essen — Klassisches Meni zu € 52

Kreation
Meerestraum
exquisiter Vorspeisensalat
*
Sudfranzésische Gemiisesuppe
nach altem Rezept
*

Gebratener Kalbsriicken
in einer Jus
mit Safran und Orangen
Gemise, Gnocchi
und Herzoginkartoffeln
*
Dessertvariation
feine Patisserie

Geburtstagsmenii — Menii ,,Pampel Muse“ zu € 56

Vorspeisen- Cocktail
mit Scampi in Sauce Rosé
*

Klare Steinpilzsuppe
mit Krautern
*

Wildlachs an Blattspinat
mit dezenter Weinsauce
*

Filet vom Rind Elsasser Art
an geschwenktem Wurzelgemuse
kraftiger Sauce, feine Béhnchen und gebackenen Kartoffeln
*

Dessert Surprise
Uberraschung
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Hochzeitsmeni zu € 62

Crevettes geantes
Gratinierte Riesengarnelen
Serenade des Meeres
*
Consommé Royale
bunte Kostlichkeit
*
Loup de mer
Wolfsbarsch an dezenter Sauce Rouille
*
Tournedos vom Kalb
mit Krautern Uberglanzt an Morchelsauce
Bukett feiner Gemlise
*
Truffel- Praline- Parfait mit Beeren an Sabayon
Isabelle de France

Menu elegance - ,,Kanarische Ententraume® zu € 60
Event auf den Kanaren im Dezember mit der Gans, fir Sie mit der Ente

1. Traum

Entenbrust-Tranchen mit Mango
in getruffeltem Portwein

2. Traum

Crépe mit Ente und Pilze
auf Kokoscurry

3. Traum

Entenbrust mit Orangen
und Nudeln in Safranwein

4. Traum

Flamenco-Ente
mit Paprika, Fenchel und Zucchini
in dezenter Salsasauce

5. Traum

Feine Tarte mit Apfeln
und Himbeeren
auf Maracujaspiegel
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Buffets

Rustikales Buffet — zu € 27,50

Kaltes Essen

Hausgemachter Kartoffelsalat
Nudelsalat mit Ei und Gemiise
Wacholderschinken mit Radi
Schweinsstilze mit Zwiebeln und Guirkchen
Hackfleischbéallchen bunt garniert
Thiringer Mett pikant
Tomaten, Karotten, Gurken und Krautsalat
Pikanter Knoblauchdipp, Senf, Butter

Gemischter Brotkorb

Warmes Essen

Gebackener Fleischkds Bayerische Art
Herzhafter Kammbraten und Rostbratwirstl
mit deftigem Sauerkraut und Rotkohl
dazu Knédel und Spéatzle

Dessert
Eichsfelder Schmandkuchen
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Européaisches Buffet — zu € 36,50

Kaltes Buffet

Gefliigelsalat mit Ananascurry

Exotischer Selleriesalat mit bunten Fruchtstiicken
Gemisestreifen- Cocktail mit Fetakdse und Oliven garniert
Tomaten und Mozzarella mit Krauterélmarinade
Luftgetrockneter Parmaschinken mit Melone
Lachs und Forellen aus dem Rauch
Garnelen mit Artischocken
Salatmix mit Frenchdressing

Meerrettichsahne
Cocktailsauce
Tomaten-Knoblauchsauce
Brotkorb und Butter

Warmes Buffet

Hahnchenbriistchen
in herzhafter stidlandischer Sauce

Medaillons vom Schweinefilet
mit feiner Pfefferrahmsauce

An Beilagen
Kartoffelplatzchen, Nudeln
Basmatireis mit Mais
Gemise der Jahreszeit

Dessert

Waldbeeren- Cocktail
Mousse au Chocolat , Bourbon- Vanilleeeis
Dreierlei Kase
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Mediterranes Buffet — zu € 46,50

Kaltes Buffet

Gefliigelsalat mit Palmenherzen
Nizzasalat mit Thunfisch
Gemisesalat- pikant
Marinaden- Italienisch Antipasti
Artischocken Garnelen, Oliven
Mozzarella- Carpaccio mit Tomaten und Basilikum
Serranoschinken mit Melone
Barsch-Medillons mit Andalusische Sauce
Meerforelle aus dem Rauch mit Wachteleier
Sherrylachs und gefullte Weinblatter

Senfcreme, Sauce Rosé, Aioli, Andalusische Sauce

Gemischter Brotkorb und Butter

Warmes Buffet

Zucchini Parmigiani mit Kdse und Knoblauch Uberbacken
Sizilianisches Gericht mit Tomaten, Nudeln, Anchovis und Oliven

Pollo al Marsala Poulardenbriistchen
in einer Sauce mit Marsala und Kumquat

Kalbsbraten oder Hirsch (Saisonal) mit Pilzen in Sauce

Gemiuse-Paella, Paprikanudeln und gegrillte Kartoffeln

Dessertbuffet

Die Vielfalt der feinen Patisserie
Diverse Kédse vom Brett
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Grand-Buffet — zu € 60

FUr den ganz besonderen Anlass

Kalte Kostlichkeiten

Garnelen in Sauce rosé
Hausgebeizter Supériorlachs
Meeresterrine Royal
Gegrillter Fenchel, Auberginen und Zucchini
Sidlandischer Salat mit Artischocken
Winzerpastete mit Trauben und Pilzen
Gefliigel- Supréme mit Hawaii Ananas
Roastbeef an Waldorfsalat
Italienischer Edelschinken mit zwei Melonen und Parmesan
Dipps und Saucen, gemischter Brotkorb und Butter

Warmes Buffet

Kalbsniisschen im Ofen gegart
an Portwein- Pfifferlingsauce

Lammriicken
mit Rosmarin- Morchelsauce

Dorade Royal auf Gemiisebett
mit Hummersauce

Beilagen

Gemduse der Jahreszeit
Mediterranes buntes Reisgericht
Schweizer Gnocchi mit Blattspinat

Gebackene Kartoffeln

Dessert

Mousse au Chocolat
Créme Brilée
Grand Marnier- Erdbeeren
Kirschen aus Piemont in Sauce
Arrangement von frischen Friichten
Eiscreme und Geback
Grolie Kaseplatte
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Snack-Buffets — zu je € 27

1. Snack-Buffet

Baguette Canapés
mit Lachs, Schinken, Salami und Kéase
Gemiise-Paella
Gebackene Geflugel- Nuggets pikant
Teigrollen mit Gemuseflllung
Rosti mit Spinat und Garnele
Gratin mit Nudeln, Tomate, Basilikum und Kase
Diverse Salate
Dreierlei Dipps
Brotkorb

2. Snack-Buffet

Salatbuffet

Poularden- Medaillo:s mit Pilzrahmsauce

Reisgerict]t Indisch

Seebarschfilettnit Weinsauce
Uberbackene Zucchini u:d Tomaten, sudlandisch
Chilinudeln mit gethwenktem Gemuse
Melonen- Ertjbeer- Salat
und Crémespeise
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Brunch de luxe — zu € 30

Kalte Vorspeisen

Serranoschinken und Orangenmelone
Mozzarella mit Basilikum und Balsamico an gegrillter Zucchini
Hauchfeine Scheiben Mortadella an Hirtensalat
Geréaucherte Forelle und Lachs, Meerrettichsahne
Mix von Blattsalaten mit wirzigem Dressing
Geflllte Tomaten mit Créme von Gartenkréutern

Gemischter Brotkorb und Butter

Warmes Essen

Putenfilet vom Grill dazu Spanische pikante Sauce und Résti
Auflauf mit Brokkoli, Lauch und Crevetten
Scheiben vom Schweinefilet in einer Sauce mit Salbei und Schinken

Nudelgericht mit Gemiise und Champignons zubereitet

Dessert

Schwarzwalder Kirsch- Cocktail mit Eis und Sahne
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Kleine Kostlichkeiten

Finger-Food

Bunt garniert
Gemischt je 3,00 €

Frihlingsrolle mit Gemisefullung
Blacktiger -Garnelen mit Sauce rosé
Gebackene Filetstiickchen von Poularde mit Chilli
Fleischbéallchen auf Frihlingskrauterquark
Kleine Filetschnitzel mit Ananas und Kirsche
Geflugelbrust- Tranchen mit Kdse und Mandeln
Lachsscheibe auf Krdutercreme
Serranoschinken auf Melone
Edelsalami mit Tomate und Olive
Geflllte Sherrytomaten mit Frischkase
Schweinefilet-Medaillons pikant
Kasewdrfel mit Trauben

Warm
Gemischt je 3,40 €
Minipizzen Napoli
Orientalische Hahnchenfilets
Barsch- Medaillons a la Francaise
Kartoffelplatzchen mit Lachs
Quiche Lorraine

Asiatische Knuspertaschen
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